Digitaalne BBQ Termomeeter LDT-C1 kasutusjuhend
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Sissejuhatus

Digitaalne BBQ Termomeeter LDT-C1 on kaasaegne abivahend igale kirglikule kokale
ja grillmeistrile, tagades tédiusliku tulemuse iga kord. Tdnu juhtmevabale tehnoloogiale
saate hoida silma peal oma roogadel, ilma et peaksite pidevalt pliidi voi grilli kdrval
seisma.

Komplekt sisaldab

¢ 1 x LCD ekraaniga saatja (taustvalgustusega)

¢ 1 x LCD ekraaniga vastuvotja (taustvalgustusega)
e 4xSond

e 2 x Sondi fiksaator

¢ 1 x Riputatav tagakaas (sobib nii saatjale kui ka vastuvdtjale)
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¢  Korpus: Korpus on toodetud keskkonnasdbralikust ABS ning TPU plastikust.

e  Ekraan: Kahevirviline taustvalgustusega LCD ekraan. Tavaolukorras on taustvalgus oranz,
alarmi kéivitumisel muutub taustvalgus punaseks.

¢  Sondide arv: Kuvab nelja sondi temperatuuri.

¢  Alarmid: Kui médratud parameetrid viljuvad lubatud piiridest hakkab seade piiksuma ning
ekraani virvus muutub punaseks.

¢  Taimer: Taimeril on kaks reZiimi (iiles- ja mahaloendus).

¢  Sondide temperatuurivahemik: -50°C kuni 300°C (-58°F kuni 572°F).

e  Toide: 2 x AAA patareid.

Nuppude funktsioonid

o O: Seadme sisse ja vilja lulitamine.

¢  MODE: Sondide ja taimeri valimine / Saatja ja vastuvotja siinkroonimine.

e  ‘®/°F/°C: Taustvalguse sisse ja vilja liilitamine / Temperatuuriithiku valimine.
Taustvalguse sisse ja vilja lillitamiseks vajutage nuppu lithidalt iiks kord.
Temperatuuriiihiku (Celsius / Fahrenheit) valimiseks vajutage ja hoidke nuppu 2-3 sekundit.

e  A: Temperatuuri voi aja védrtuse suurendamine.

e V. Temperatuuri v3i aja viirtuse vihendamine.

e S./S./(RY/CLEAR: Taimeri kiivitamine, peatamine, nullimine / BBQ reZiimis alarmi sisse ja
vilja liilitamine.

o  MEAT: Eelseadistatud lihatiiiibi valimine / Taimeri seadistamine.

e  TASTE: Eelseadistatud kiipsusastme valimine / BBQ funktsioonis minimum (LO) ja

maksimum (HI) temperatuuride seadistamine / Taimeri seadistamine.
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Saatja omadused
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Korpus: Korpus on toodetud keskkonnasobralikust ABS ning TPU plastikust.
Ekraan: Taustvalgustusega LCD ekraan.

Sondide arv: Kuvab nelja sondi temperatuuri.

Sondide temperatuurivahemik: -50°C kuni 300°C (-58°F kuni 572°F).

Toide: 2 x AAA patareid.

Nuppude funktsioonid

®: Seadme sisse ja vilja lulitamine.
“®/°F/°C: Taustvalguse sisse ja vilja liilitamine / Temperatuuriithiku valimine.
Taustvalguse sisse ja vélja liilitamiseks vajutage nuppu liihidalt iiks kord.

Temperatuuriithiku (Celsius / Fahrenheit) valimiseks vajutage ja hoidke nuppu 2-3 sekundit.

Saatja ja vastuvotja siinkroonimine

Saatja ja vastuvotja siinkroonimiseks:

Sisestage sondid saatja pesadesse.

Liilitage saatja sisse, vajutades ® nuppu.

Liilitage vastuvétja sisse, vajutades O nuppu.

Vajutage ja hoidke vastuvotjal MODE nuppu 2-3 sekundit, et kdivitada siinkroonimise reziim.
Hoidke nuppu seni kuni (— — —) vili hakkab vilkuma.

Oodake seni kuni vastuvdtja ekraanile kuvatakse temperatuurindidud.

Peale temperatuurinditude kuvamist on seadmed siinkroonitud.
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Liha sisetemperatuuri mootmine

Sondide arv: Liha sisetemperatuuri on vdimalik mddta kdigi nelja sondiga.

Sondi valimine: Sondi valimiseks vajuta vastuvotjal olevat MODE nuppu. Iga vajutuskorraga
valitakse uus sond. Aktiivne sond kuvatakse ekraani iilemises servas (P1, P2, P3, P4).
Lihatiiiibi valimine: Valige (aktiveerige) sond, mille parameetreid te muuta soovite.
Lihatiitibi valimiseks vajutage vastuvdtjal MEAT nuppu, iga vajutusega muutub liha tiitip.
Eelseadistatud lihatiiiibid: GBEEF (Hakkliha), GPOUL (Linnuhakkliha), BEEF (Veiseliha),
VEAL (Vasikaliha), CHCKE (Kana), PORK (Sealiha), POULT (Linnuliha), LAMB (Lammas),
FISH (Kala), HAM (Sink), PROG (temperatuuri kisitsi méddramine).

Eelseadistatud kiipsusastme (temperatuuri) valimine: Valige (aktiveerige) sond, mille
parameetreid te muuta soovite. Kiipsusastme valimiseks vajutage TASTE nuppu, iga
vajutusega muutub kiipsusaste. Eelseadistatud kiipsusastmed: RARE, MEDIUM RARE,
MEDIUM, MEDIUM WELL, WELL DONE.

NB! Eelseadistatud kiipsusastme temperatuur soltub lihatiiiibi ja kiipsusastme valikust.
Kiipsusastme (temperatuuri) kisitsi midaramine: Valige (aktiveerige) sond, mille
parameetreid te muuta soovite.

Vajutage A voi ¥ nuppu, et tdsta v3i langetada temperatuuri. Peale nupule vajutust ilmub
ekraanile tekst PROG, mis tidhendab, et valitud sondi temperatuur on késitsi médratud.

NB! Vajutades nuppu iiks kord muutub temperatuuri vdirtus iihe kraadi vorra.

Et temperatuuri vaidrtus muutks kiiremini, vajutage ja hoidke nuppu 2-3 sekundit.

NB! Eelseadistatud kiipsusastmete reZiimi naasmiseks vajutage MEAT nuppu.

Seadistatud temperatuuri néit: Seadistatud temperatuuri néit kuvatakse tegelikust
lihatemperatuurist paremal TEMP SET teksti all.

Alarm: Kui liha temperatuur saavutab seadistatud temperatuuri taseme, kéivitub alarm ning
ekraani taustavalgus liilitub sisse ja muutub punaseks.

Alarmi vaigistamiseks vajutage suvalist nuppu.
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BBQ funktsiooni (ahju temperatuuri) seadistamine

Sond: BBQ funktsioon on kasutatav iiksnes sondiga 4 (sondidel 1-3 ei ole BBQ funktsiooni).
BBQ funktsiooni valimine: Valige (aktiveerige) sond 4 ning vajutage korduvalt MEAT nuppu,
kuni ekraan néditab BBQ.

Maksimaalse (HI) ahju temperatuuri midramine: Vajutage TASTE nuppu, et valida
maksimaalse temperatuuri seadistus (ekraani all paremas nurgas kuvatakse HI).

NB! HI temperatuuri on vdimalik méérata vahemikus 100°C kuni 300°C.

Minimaalse (LO) ahju temperatuuri méiramine: Vajutage TASTE nuppu, et valida
minimaalse temperatuuri seadistus (ekraani all paremas nurgas kuvatakse LO).

NB! LO temperatuuri on vdimalik méirata vahemikus 0°C kuni 100°C.

Temperatuuri téstmine voi langetamine: Vajutage A voi ¥ nuppu, et tdsta voi langetada
temperatuuri.

NB! Vajutades nuppu iiks kord muutub véirtus iithe kraadi vorra. Et védrtus muutuks kiiremini,
vajutage ja hoidke nuppu 2-3 sekundit

Alarm: Alarmi sisse ja vilja liilitamiseks vajutage S./S./¢&)/CLEAR nuppu. Kui alarm on
sisse liilitatud siittib ekraani all paremas nurgas &) ikoon.

Seadistuste vaatamine: Vajutage TASTE nuppu HI v6i LO temperatuuri kuvamiseks.

NB! Asetage sond ahju selliselt, et sondi ots ei puutuks kokku ahjuga. Kui sondi ots puutub

kokku ahjuga, ei pruugi termomeeter kuvada diget temperatuuri.

Vanakivi Kaubandus OU | Sepa 21, Tartu 5013 | www.vanakivi.ee | info@vanakivi.ee | +372 734 6884

-5-



Taimeri kasutamine

Taimeri reziimi valimine: Taimeri reZiimi valimiseks vajutage korduvalt MODE nuppu.

Vajutage seni kuni ekraanile ilmub 00:00 ning ekraani iilemisse serva ilmub ikoon TIMER.

Mahaloendus

Maksimaalne aeg: Maksimaalselt saab aega maha lugeda 59 minutit ja 59 sekundit.
Minutite miaramine: Minutite lisamiseks voi vihendamiseks vajutage MEAT nuppu. Peale
seda hakkab vilkuma minutite vili, niiiid saate minuteid lisada voi vihendada.

Sekundite méadramine: Sekundite lisamiseks vdi vihendamiseks vajutage TASTE nuppu.
Peale seda hakkab vilkuma sekundite vili, niitid saate sekundeid lisada voi viahendada.
Viirtuste suurendamine voi vihendamine: Vajutage A voi ¥ nuppu, et suurendada voi
vihendada véirtuseid.

NB! Vajutades nuppu iiks kord muutub véértus iihe tihiku vorra. Et viédrtus muutuks kiiremini,
vajutage ja hoidke nuppu 2-3 sekundit.

Mabhaloenduse kiivitamine: Mahaloenduse kiivitamiseks vajutage S./S./¢4)/CLEAR nuppu.
Mahaloenduse peatamine: Mahaloenduse peatamiseks vajutage uuesti S./S./ ¢&)/CLEAR
nuppu.

Taimeri nullimine: Taimeri nullimiseks peatage taimer ning vajutage ja hoidke

S./S./ (&)/CLEAR nuppu 2-3 sekundit.

Alarm: Kui taimer jouab nulli, kdivitub alarm ning ekraani taustvalgus muutub punaseks.

Alarmi vaigistamiseks vajutage suvalist nuppu.

Ulesloendus

Maksimaalne aeg: Maksimaalselt saab aega iiles lugeda 59 minuti ja 59 sekundini.
Ulesloenduse kiivitamine: Ulesloenduse kiivitamiseks vajutage S./S./ ¢(&)/CLEAR nuppu.
Ulesloenduse peatamine: Ulesloenduse peatamiseks vajutage uuesti S./S./ (&)/CLEAR
nuppu.

Taimeri nullimine: Taimeri nullimiseks peatage taimer ning vajutage ja hoidke

S./S./ ¢(&)/CLEAR nuppu 2-3 sekundit.
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Hoiatused

®  Vastuvdtja ja saatja ei ole veekindlad.

Arge peske seadmeid voolava vee all, vaid puhastage neid iiksnes niiske lapiga.

¢  Sondi ja juhtme liitekoht ei ole veekindel.

Arge peske sonde voolava vee all, vaid puhastage neid iiksnes niiske lapiga.

e Arge jitke seadmeid ega sonde vihma ega lume Kiitte.

e  Arge asetage sondi tulle.

e  Kui nidib, et kuvatav temperatuur on liiga kdrge voi tundub, et temperatuur tduseb liiga kiiresti,

veenduge, et sond on paigaldatud digesti.

Temperatuuri mdddab tiksnes sondi otsas asuv peenem osa. Veenduge, et see oleks asetatud liha

koige paksema taise osa keskele.

Kuna kont juhib kuuma oluliselt paremini kui liha, siis drge asetage sondi kondi ldhedale.

e Arge katsuge sonde peale kasutamist palja kiiega (sond voib olla kuum).

e Arge jitke vastuvdtjat voi saatjat otsese kuumuse kiitte.

e Arge kasutage seadmeid mikrolaineahjus.

° Hoidke seadet lastele kittesaamatus kohas.

Eelseadistatud lihatiiiipide ja kiipsusastmete temperatuurid

Rare Med Rare | Medium Med Well Well Done
Hakkliha 160°F /71°C
Linnuhakkliha 165°F /74°C
Veis 126°F/52°C | 140°F/60°C | 151°F/66°C | 160°F/71°C | 171°F/77°C
Vasikas 126°F/52°C | 140°F/60°C | 151°F/66°C | 160°F /71°C 171°F /77°C
Kana 165°F /74°C
Siga 160°F /71°C | 165°F /74°C 170°F /77°C
Lind 165°F /74°C
Lammas 140°F/60°C | 145°F/63°C | 160°F/71°C | 165°F/74°C | 170°F/77°C
Kala 145°F /63°C
Sink 160°F /71°C
Prog 158°F /70°C
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